
Vegetarische 
Menüvariante  
verfügbar:

Öffnungszeiten 
siehe Website

Eingelegte Tomaten, Artischocken und Auberginen
mit Stracciatella di Burrata, Bärlauchpesto und Pinien

●	Rosé 2022 – Weingut Christen, Wilchingen

Risotto Milanese mit kurz gebratener Jakobsmuschel
Basilikumschaum, Rucola und Pancetta

●	ZWAA weiss 2023 – Weingut Bad Osterfingen, Baumann Weingut

Rindsfilet und Tafelspitz mit Sauce Hollandaise  
und frischem Meerrettich
dazu zweierlei Spargeln, Morcheln und Karottenpüree  
sowie Kartoffeltürmchen und Kräuterjus

●	Octavia Cuvée 2022 – GVS Weinkellerei, Schaffhausen

Tarte mit karamellisiertem Brie de Meaux
dazu Aprikosen-Cranberrychutney und Baumnuss-Crumble

●	OpPORTun – WeinSTAMM, Thayngen

Lavendel-Crème brûlée
mit Joghurtglace, Passionsfruchtgelee und Limetten-Crunch

●	Sinfonia d’oro 2022 – Trotte Löhningen

5-Gang-Menü
CHF 159 (mit Wein) 
CHF 119 (ohne Wein)

4-Gang-Menü
CHF 137 (mit Wein) 
CHF 105 (ohne Wein)

Gastgeber
Philipp Diener,  
Mirko Möser-Joller, 
Christian Türke

Kontakt & Reservation
Gasthaus Schupfen 
Steinerstr. 501, 8253 Diessenhofen 
+41 52 657 10 42 
info@schupfen.ch 
www.schupfen.ch

Geöffnete Tage
MO DI MI DO FR SA SO

Mittag
Abend

4	 Gasthaus Schupfen
Diessenhofen MICHELIN

BIB GOURMAND


